
Menu du territoire 
Isère

(Flexitarien)  

Entrée 

Gaspacho de betterave

Tartare de shiitake BIO grillés

Mousse de chèvre pasteurisé

Pickles de betteraves

 

Plat 

Haut de cuisse de volaille fermière confite à la sauge, Sauce blanche

Crème de panais, carottes glacées au miel d’acacia

Fromage

Saint Marcellin

Gelée de raisin

Compotée d’oignons

Dessert 

Tartelette à la poire et verveine

Crème montée au pralin de noix du Dauphiné
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Menu du territoire 
Isère

(Végétarien)  

Entrée 

Gaspacho de betterave

Tartare de shiitake BIO grillés

Mousse de chèvre pasteurisé

Pickles de betteraves

 

Plat 

Médaillon de butternut en croûte

Chou frisé aux lentilles du Trièves

Sauce Mornay au bleu du Vercors

Fromage

Saint Marcellin

Gelée de raisin

Compotée d’oignons

Dessert 

Tartelette à la poire et verveine

Crème montée au pralin de noix du Dauphiné
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